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Вопросы:
1. Вещество. Количество вещества. Моль. Молярная масса. Относительная молекулярная масса.
   2. Химические элементы.  Химические  формулы.  Закон постоянства
          состава.
3. Закон сохранения массы вещества при химических реакциях.

4. Типы химических реакций.

5. Состав, названия и характерные свойства оксидов.

      6.   Состав, названия и характерные свойства оснований.
      7.  Состав, названия и характерные свойства кислот.

8. Атом. Строение атома. Заряд ядра, порядковый номер и масса атома.
Изотопы.
9. Расположение  электронов  в  атомах  по  энергетическим  уровням.
Понятие о s-; р-; d-электронных облаках, s- и р-элементы.

10. Современная формулировка периодического закона. Периодическая
система химических элементов в свете теории строения атома.
11. Распределение    электронов в атомах первых четырех периодов.
Валентные электроны. Представление о s-; p-; d-; элементах.
12. Закономерности  изменения свойств элементов  и их соединений
(оксидов гидроксидов) в пределах главных подгрупп.
13. Ковалентная связь. Характеристика ковалентной связи по способу ее
образования.   Электроотрицательность   различных   элементов.  Полярная   и
неполярная ковалентная связь.
14. Ионная связь.
15. Металлическая связь. Водородная связь.
16. Типы кристаллических решеток.
17. Дисперсные системы. Растворы как физико-химические системы.
18. Насыщенные и ненасыщенные растворы. Концентрация вещества в растворе
по массовой доле (в %).
19. Термохимия. Термохимические уравнения.
Необратимые и обратимые реакции. Химическое равновесие. Сдвиг равновесия:влияние температуры, давления, концентрации. Принцип Ле-Шателье.
20. Основные понятия термодинамики: система, виды систем, параметры состояния систем, виды процессов. Внутренняя энергия системы, теплота, работа

21. Первый закон термодинамики для изохорного и избранного процессов. Энтальпия.

22. Второй закон термодинамики. Самопроизвольные процессы. Энтропия – мера        связанной энергии или степень беспорядка системы.

23. Скорость химической реакции. Влияние природы реагирующих веществ, площади поверхности, температуры и концентрации на скорость реакции. 
24.  Адсорбция, ее сущность и виды.
25. Температурный режим хранения пищевого сырья и продуктов питания.

26. Адсорбция на поверхности «Раствор-газ».

27. Адсорбция газов и растворенных веществ твердыми адсорбентами.

            Применение адсорбции. Понятие о хроматографии.

28. Золи. Методы получения. Строение коллоидных частиц.

29. Коагуляция золей.

30. Молекулярно-кинетические свойства дисперсных систем.

31. Оптические свойства золей.

32. Эмульсии. Понятие, строение, устойчивость.

33. Пены. Понятие, строение, устойчивость.

34. Аэрозоли. Понятие, строение, устойчивость.

35. Дымы. Туманы. Понятие, строение, устойчивость.

36. Набухание и растворение полимеров.

Типовые задачи:
37. Экспериментальная задача по неорганической химии.
38. Задача на применение основных понятий и законов химии.
39. Задача на расчёт массовой доли вещества в растворе.
40. Выполнение расчётов по термохимическим уравнениям.
41. Составление уравнений реакций ионного обмена.
42. Составление уравнений гидролиза солей.
43. Составление уравнений реакций по данной цепочке превращений в
неорганической химии.
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